Menus de la

Semaine du 04 au 08 Novembre 2024

bueil o

Cordon bleu 0
S/V Nuggets Crispi d’or

Haricots verts a l'ail et

pennes

Fromage frais aromatisé

Fruit de saison

Noa ef Papille

a.’!"{\!l o .
W) Vegetarien ed

Couscous vegetal
(pois chiche, légumes
couscous, semoule, raisins
secs, feve de soja)

(¥
Camembert

Fruit de saison

Produit de la mer

urable

Produit
Francais

Emincé de dinde sauce
au curry
S/V colin pané riz soufflé

\
Riz et petits pois

ACHGUTIRG
10105100k

(%
Yaourt aromatisé

\
Fruit de saison :_::

\
Coleslaw
Vinaigrette moutarde

Parmentier au thon et
purée de pommes de

terre

Fromage blanc, caramel
et muesli

BIOLOGIOUE

7@y, CERTIFICATION = ]
ENYIRONNEMENTALE =

NIVEAU 2 E 3

Salade iceberg

Vinaigrette moutarde -

Et dés de comté AOP@?’;
bty

Sauté de porc ”
sauce tomate
S/P,S/V boulettes soja
sauce tomate

Carottes persillées

Cake au chocolat

%
sodexo

Tout commence au quotidien




Menus de la &Qi[ng

Semaine du 11 au 15 Novembre 2024 G - Ut

Vendée Globe

[ \- [
Choux blancs Carottes rapées Céleri :; rémoulade ,w«\
Vinaigrette moutarde Vinaigrette a I'huile de noix Et dés de cantal AOP‘
Et dés d’édam et v
mimolette Macaronis ** AB S semi
@5@ complet sauce au

[ <
Omelette nature [4:] & i N :
Sauté de boeuf u . canard, Haricots blancs Colin d'Alaska efllet

ia et i facon bolognaise sauce créme
sauce paprika et persi Epinards branches v
FERIE S/V saucisse blé soja béchamel et pommes de S/V Macaronis:™ 'semi
terre vapeur complet sauce thon fagon | Purée de potiron
bolognaise

Lentilles
Dessert lacté gélifié Pointe de brie
saveur vanille

Purée de pomme/ fraise Fruit de saison

Brioche tressée et confit
de pomme poire miel et
raisins

M vinatar Produit de la mer , @;’ Label rouge
W) Vegetarien durable w Nouveaute v %
A sodexo

Produit . 7@, CERTIFICATION = a o
Noa ef Papilte Fran(;ais Charolais wONNEmgﬁLZE : Tout commence au quotidien



Menus de la &Qi[ﬂb

Semaine du 18 au 22 Novembre 2024 G Ut

Salade verte & mais Salade croquante pomme
Vinaigrette au curry orange
] . 5 Et dés de gouda
Sauté de dinde®®sauce
blanquette x ,/“L
S/V émincé de blé fagon | Pennes = sauce féves /i Roti de boeuf @au jus .
blanquette pesto et cantal rapé AP""""THoki & sauce S/V Colin Alaska fagon Pommes de terre et
&J) | armoricaine meuniére fromage type tartiflette
\-
Riz et carottes
Boulgour Gratin de chou-fleur o
, v o
Carré Yaourt nature et sucre Yaourt aromatisé =
| Fromage fondu vache qui
rit Py
®

Fruit de saison ¥

Beignet chocolat noisette | Fruit de saison
Fruit de saison -

-~ . - ¥

Végétarien 92"&"'}2?,?; wNouveauté @D Loteirouge *
m%q sodexo
B35

BIOLOGIOUE

7@y, CERTIFICATION =
ENYIRONNEMENTALE =
" MIVEAU2

Produit

. . Tout commence au quotidien
Noa et Papitle Francais .




Menus de la &Qi[ﬂb

Semaine du 25 au 29 Novembre 2024 G o Ut

(¥
Salade de mache et Chou rouge =% Panais rémoulade aux
betteraves Vinaigrette moutarde pommes
3 Vinaigrette miel moutarde a Et dés de mimolette Et dés d’emmental
&3 I'ancienne s
Et dés de cantal AOP %57 a8
v Sauté de veau:"l sauce PR
Riz =* dahl de lentilles | (Maternelles) aux olives Jambon blanc  “=* Colin d'Alaska @ pané
corail et amandes Aiguillette de poulet S/V Boulettes sarrasin S/P,S/V Omelette nature | et riz soufflé
sauce aux olives »
(Primaires) Coquillettes
Poulet roti®® aux herbes | Haricots vert persillés et e Purée de potiron et cube
- pommes de terre vapeur de butternut
Yaourt nature et sucre S/V colin fagon meuniére
Camembert Fromage blanc, cannelle
Fruit de saison Frites et crumble
Gateau chocolat lentilles
Purée de pommes Fruit de saison
banane s

ot T Produit de la mer , @_' Label rouge
\vg Vegetarien edurable wNouveaute 1 v *
EAE sodexo

i Produ_ii emﬁﬂmﬂm 3 i Tout commence au quotidien
Woa ef Papille Francais o nveuz W] RRAG



Menus de la &Qi[ﬂb

Semaine du 25 au 29 Novembre 2024 G o Ut

(¥
Salade de mache et Chou rouge =% Panais rémoulade aux
betteraves Vinaigrette moutarde pommes
3 Vinaigrette miel moutarde a Et dés de mimolette Et dés d’emmental
&3 I'ancienne s
Et dés de cantal AOP %57 a8
v Sauté de veau:"l sauce PR
Riz =* dahl de lentilles | (Maternelles) aux olives Jambon blanc  “=* Colin d'Alaska @ pané
corail et amandes Aiguillette de poulet S/V Boulettes sarrasin S/P,S/V Omelette nature | et riz soufflé
sauce aux olives »
(Primaires) Coquillettes
Poulet roti®® aux herbes | Haricots vert persillés et e Purée de potiron et cube
- pommes de terre vapeur de butternut
Yaourt nature et sucre S/V colin fagon meuniére
Camembert Fromage blanc, cannelle
Fruit de saison Frites et crumble
Gateau chocolat lentilles
Purée de pommes Fruit de saison
banane s

ot T Produit de la mer , @_' Label rouge
\vg Vegetarien edurable wNouveaute 1 v *
EAE sodexo

i Produ_ii emﬁﬂmﬂm 3 i Tout commence au quotidien
Woa ef Papille Francais o nveuz W] RRAG



Menus de la

Semaine du 02 au 06 décembre 2024

bl ot .

Merlu 9sauce agrumes

[
Boulgour

Fromage frais saint
morét

Fruit de saison

Salade verte et radis
rondelle
Vinaigrette au miel

Farfalles sauce fromage
a tartiflette, emmental et
oignons frits

(&

&

B

Fromage blanc et sucre * 7

y @, oDy : o i
> "~ (&) Végétarien @E"&"F‘gg'{z

L

Noa ef Papille

Produit
Francais

Sauté de boeuf @"ﬁ auce
chasseur

SV Boulttes falafel pois
chiche

[
Semoule

Brie

Fruit de saison

(%

Salade d'endives et
Noix o
Vinaigrette ciboulette

Et dés de mimolette

Chili végétal aux
haricots rouges

3
Tarte au chocolat
.' _P
AB @‘ Label rouge
et W alh |

@, CERTIFICATION = 3
ENVIRONNEMENTALE
@ NIVEAU 2 E 3

\

CEuf dur 28 315

AGRIEUT
£10L0GIGUE

florentine (épinards)

Yaourt aromatisé

-
Banane et topping
caramel

%
sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 09 au 13 décembre 2024

Cordon bleu 0
S/V Nuggets Crispi d’or

Purée de panais

Camembert

Fruit de saison

Noa ef Papille

(Maternelles)
Aiguillette de poulet

(Primaires) _ .
Poulet réti @.‘-‘»@ sauce 4
épices

S/V Colin fagon
meuniére

Purée pois casses

Yaourt nature et sucre

Fruit de saison

Dy Produit de la mer
v @
Bresearien @Y abic

Produit
Francais

=0

Carottes rapées

[
vinaigrette e

Emincé de saumon
sauce citron

Farfalles

Mousse au chocolat au
lait

\-
Chou rouge
Vinaigrette aux herbes X
Et dés de comté AOP @&
Rt

Réti de beeuf Q au jus

S/V Saucisse blé/soja
herbes

[
Haricots vertslZ:l & Iail

prrem

et blé o

(%

Fruit de saison

BIOLOGIOUE

7@y, CERTIFICATION = ]
ENVIRONNEMENTALE
@ NIVEAU 2 E 3

Salade verte Vinaigrette
moutarde
Et dés d’emmental

Boulgour ©:E sauce
tajine marocain pois
chiche et raisins secs

Gateau au caramel

%
sodexo

Tout commence au quotidien




Menus de la &Qi[ﬂb

Semaine du 16 au 20 decembre 2024 G | Ut

[
Salade coleslaw Radis beurre

Rillettes aux deux
saumons et blinis

Boulettes au mouton et

Parmentier au canard, Colin d'Alaska esauce boeuf sauce fagon Emincé de dinde @2
haricots blancs et purée oseille orientale Sauce crémée pomme [
de céleri Riz sauce curry, pois @
Aﬁ S/V Boulette lentilles S/V Boulette soja chiche, épinards aux
S/V Parmentier lentilles Semouleiii aux petits sarrasin tomate graines de courges
corail purée de céleri légumes
Torsades Pomme pin
Fromage frais cantafrais

Brie

Fromage blanc nature et » Finger chocolat noisette:"

S Yaourt aromatisé = Fruit de saison

Fruit de saison Clémentine

& végétarien @E“{’,“‘,‘-";ET; wNouveauté AB @D Loteirouge ¢
m%q sodexo
[l

7@y, CERTIFICATION =
ENYIRONNEMENTALE =
NIVEAU 2

Produit

. . Tout commence au quotidien
Noa et Papille Francais .




Menus de la

Semaine du 23 au 27 décembre 2024

bueil o

FERMETURE
VACANCES

Panais rémoulade aux
pommes

Poulet roti #dsauce
forestiére

Purée de pommes de

terre

£10L0:

Dessert lacté gélifié
saveur vanille nappé
caramel

Noa ef Papille

FERMETURE
VACANCES

Sauté de beeufd? sauce
goulash (paprika)

Petits pois carotte et

semoule

Point I'évéque AOP (&

.
Fruit de saison

Dy Produit de la mer
v @
Bresearien @Y abic

Produit
Francais

NOEL

FERMETURE
VACANCES

S
Coquillettes semi-
complétes [ sauce
carotte batoririet, potiron et
mozzarella cheddar

[
Yaourt nature et sucre AB

AGRIGULTURE
EioLcaioue

[
Fruit de saison

7@y, CERTIFICATION = ]
ENYIRONNEMENTALE =

NIVEAU 2 E 3

FERMETURE
VACANCES

Salade verte
Vinaigrette agrumes
cannelle

Et dés d’emmental

Colin d’Alaska epané
riz soufflé et citron

Epinards branches
béchamel

Beignet a la framboise

&

*
sodexo

Tout commence au quotidien




Menus de la &Qi[ﬂb

Semaine du 30 au 31 décembre 2024 G U t

\
Carottes rapées
vinaigrette o

Et dés de mimolette

Merguez au jus
[

RizE= sauce chili & S/V Saucisse Blé/soja
I'égrené végeétal
sy
%2 -
Semoule

.
Fromage blanc et sucre

Achict
10k

Purée de pommes

Banane sauce au
chocolat

\' _
GV sastari Produit de | . . B Label
\'@"f Vegetarien e&ﬂuﬂlraesrf; QNOUVEEUte l @:‘ abel rouge

B o i sodexo
- rodul CERTIFICATION .
Noa ef Papille Francais W e e Tout commence au quotidien
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